
Restaurant Le Café des Artistes 



Entrées
Tartare de daurade aux agrumes

Soupe à l’oignon gratinée au vieux Beaufort

Poêlée d’encornets au chorizo, 
purée de maïs aux épices cajun

Œuf bio et velouté du moment, 
éclats de marrons et crispy d’oignon

 Plats
Échine de cochon braisée à la moutarde de Meaux, 

carottes à l’estragon 

Curry rouge aux légumes de saison, 
lait de coco, coriandre fraîche et riz basmati

Volaille confite, 
asperges vertes et petits pois au thym citron

Pêche du jour, 
garniture de saison, beurre blanc

Desserts
Pomme tatin, 

crème crue et glace à la vanille de Madagascar 

Mi-cuit au chocolat, 
crème anglaise, glace vanille, gruée de cacao

Mont-blanc aux agrumes 
sorbet orange, mandarine

Paris-Brest aux noix de pécan, 
praliné maison

Veuillez choisir un menu unique pour l'ensemble de vos convives

Origines des viandes : Porc - France / Volaille - France


